
Neoman Salad - Neoman Salata
Mixed vegetables, baked beet, asparagus, carrot, Japanese 
radish, cherry tomatoes, maple syrup.
Karışık yeşillik, fırınlanmış pancar, kuşkonmaz, havuç, Japon 
turbu, kiraz domates, akçaağaç şurubu.

Artichoke Salad - Enginar Salatası
Fresh artichoke, arugula, walnut, goat cheese, dried tomatoes, 
sour plum with olive oil lemon sauce
Taze enginar, enginar kalpleri, roka, ceviz içi, tulum peyniri,
kuru domates, erik ekşili yağ limon sos eşliğinde.

HOT APPETISERS - ARA SICAKLAR
Matsutake Gyoza - Japon Mantarlı Gyoza Mantı
Gyoza filled with Japanese Matsutake mushroom and shallots, 
grater ginger, soy sauce and chili ponzu sauce.
Japon Matsutake mantarı ve arpacık soğan ile dolgulanmış 
Gyoza mantısı, taze zencefil rendesi, soya sosu ve chili ponzu sos.

Indian Crispy Onion Bhaji - Hint usulü Çıtır Soğan
Wrapped fried onion flavored with Indian spices, mustard seeds, 
mango chutney and yoghurt dip sauce.
Hindistan baharatları ile tatlandırılmış hamur kaplı kızarmış 
soğan dilimleri, hardal tohumu, mango chutney ve yoğurtlu
dip sos.

Asian Calamary - Asya Kalamar Pane
Squid slices coated with Japanese breadcrumbs, handmade 
pickles, Japanese mayonnaise flavored with wasabi, endivien 
leaves.
Japon ekmek kırıntıları ile kaplanmış kalamar dilimleri, el yapımı 
turşu, wasabi ile tatlandırılmış  Japon mayonez, endivien 
yaprakları.

Octopus Confit - Ahtapot Confit
Olive oil, coriander, black pepper and fresh thyme flavored and 
cooked in two different ways, “confit, grilled”, Octopus, broad 
bean puree, warm soy sauce.
Zeytinyağı, kişniş, tane karabiber ve taze kekik ile tatlandırılarak
iki farklı yöntemde ‘’ confit ızgara ‘’ pişirilmiş ahtapot,
Bodrum bakla püresi, ılık soya sos.

Spiral Spaghetti - Burgu Spaghetti
Courgette, labne cheese, garlic, permesan, vegetable broth,
mini spinach sauted with spiral spaghetti.
Yeşil kabak, labne peyniri, sarımsak, yaprak permesan, sebze 
suyu, mini ıspanak ile sotelenmiş burgu spaghetti.

Fried Tofu Cheese - Kızarmış Tofu Peyniri
Tofu cheese coated with Schimi spices, mini veg, fresh Japanese 
mayonnaise prepared with hot Yuzu sauce and Ponzu sauce.
Schimi baharatları ile kaplanarak kızartılmış Tofu peyniri,
mini yeşillikler, acılı yuzu ve ponzu sos ile hazırlanmış
taze japon mayonezi.

STARTERS / BAŞLANGIÇLAR
Beef Carpaccio - Dana Carpacci
Chives, chopped moss, corn balls, Yuzu sauce.
Frenk soğanı, doğranmış yosun, mısır topları, Yuzu sos.

Asparagus Glaze - Kuşkonmaz Glaze
Walnuts, balsamic vinegar, sun dried tomatoes, capers
Ceviz içi, balsamik sirkesi, kurutulmuş domates, kapari.
.

Jumbo Shrimp Marin - Jumbo Karides Marin
Avocado cream, tomato bruscetta, lemon sauce with olive oil,  
micro veg.
Avokado kreması, domates bruscetta, zeytinyağlı limon sos,
mikro yeşillikler.

Sea Bass Sashimi- Levrek Sashimi
Mexican pepper, pear, lime, radish, truffle ponzu sauc
Meksika biberi, armut, lime kabuğu, turp, truffle ponzu sos.

SOUPS - ÇORBALAR
Ocean Miso Soup - Deniz Mahsullü Miso Çorbası
Tuna with miso cream and fish broth, salmon, baby shrimp, 
sea bream, caramel walnut tofu cheese, green onion and 
tobiko caviar.
Miso kreması ve balık suyu ile hazırlanmış konsome içinde 
taze orkinos, taze somon, mini karides, mercan balığı, tofu 
peyniri, yeşil soğan ve uçan balık yumurtası.

..
Indian Mulligatavy Soup
Körili Hint Çorbası ‘’Mulligatavy’’
Indian soup prepared coconut milk, chicken broth, rice, 
cauliflower, celery, curry and pistachio cream with fresh 
coriander leaf.
Hindistan cevizi sütü, tavuk suyu, pirinç, karnabahar, kereviz, 
havuç, köri ile hazırlanmış Hint çorbası ve taze kişniş.

Smoked Aubergine - İsli Patlıcan Çorbası
Smoked aubergine, vegetable broth, cream, shitake 
mushroom, truff oil flavor
Közlenmiş patlıcan, sebze suyu, krema, shitake mantarı, 
truff yağı aroması.

SALADS - SALATALAR
Avokado Salad with Asparagus
Kuşkonmazlı Avokado Salatas
Mediterranean vegetables, avocado, asparagus, cucumber, 
Japanese radish, fried kombu, honey and lemon sauce.
Akdeniz yeşillikleri, avokado, kuşkonmaz, salatalık dilim
Japon turpu, kızarmış kombu, ballı ve limonlu sos.
.

Tandoori Chicken Salad
Hint usulü Izgara Tavuk Salatası
Grilled chicken on lettuce, cucumber, red onion, scallion, radish 
salad served with masala and mango-yoghurt dip sauce.
Marul, salatalık, turp, kırmızı soğan, yeşil soğan ile 
hazırlanmış salata üzerinde, yoğurtlu masalalı ızgara tavuk 
ve mango yoğurt dip sos.
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MAIN COURSE / ANA YEMEKLER
Beef Ribs - Dana Kaburga
Marinated beef ribs with brown sugar, isot, chili peppers and 
cooked for 20 hours in sauce with vide method served with 
hummus, scallion, garlic chips, veal bone rediction sauce.
pişirilmiş dana kaburga, acılı nohut humus, taze soğan,
sarımsak cipsleri ve dana kemik rediction sos.salata üzerinde, 
yoğurtlu masalalı ızgara tavuk ve mango yoğurt dip sos.

Beef Fillet Bulgogi - Bonfile Bulgogi
Grilled beef fillet, mashed patatoes, rice vinegar sauted 
vegetable with Korean style sauce.
Izgarada pişirilmiş dana bonfilesi, patates püresi, pirinç sirkesi
ile tatlandırılmış sebze sote, Kore usulü Bulgogi sos.

Grill Lamb Chops with Miso - Miso Soslu Izgara 
Kuzu Pirzola
Grilled lamp chops flavored with miso, matsuake mushroom, 
broccoli, bok choy, kung pao sauce and Dijon mustard.
Miso ile tatlandırılarak ızgarada pişirilmiş kuzu pirzolası, 
matsutake mantarı, brokoli, Çin lahanası, Kung Pao ve Dijon 
hardal.

Chichen Katsu Curry - Köri Soslu Tavuk Fileto
Chicken fillet with Katsu curry sauce, Japanese panko crumbs 
with steamed rice and parsley oil.
Maydanoz yağlı buharda pilav eşliğinde Japon panko kıtırları
ile pane edilmiş, Katsu köri soslu tavuk filetosu.

Duck Confit - Ördek Confit
Duck cooked 4 hours with cinnamon, orange peel and sage, 
served with cauliflower puree, crispy potatoes and Japanese 
takuan radish.
4 saat ağır ateşte tarçın, portakal kabuğu, adaçayı ile 
pişirilmiş ördek eti, beraberinde karnabahar püresi, kıtır 
patates ve Japon takuan turpu.

Leer Fish Oven - Fırında Akya Balığı
Fillet leer fish marinated with Asian sauce, mendolin 
vegetables, sweet patato puree and citrus sauce.
Uzakdoğu sosları ile marine edilerek fırında pişirilmiş akya 
balığı filetosu, tatlı patates püresi, mendolin sebze ve 
narenciye sos.

Salmon Teriyaki - Somon Teriyaki
Salmon fillet marinated with soy sauce, sake, mirin, tomato salat 
with coriender, asparagus, served with slightly chili teriyaki peper 
sauce.
Soya sosu, sake ve mirin ile marine edilmiş somon balığı 
filetosu, yeşil kuşkonmaz, Kişniş ile tatlandırılmış domates 
salatası ve hafif acılı teriyaki sos.

Vegetarian Ratatouille
Vejetaryen Sebze Ratatuy
Grilled aubergine, zucchini, tomato, cherry tomato and tofu 
cheese with basil sauce.
Izgarada pişirilmiş patlıcan, kabak, domates, kavrulmuş kiraz 
domates ve tofu peyniri ile fesleğen sos.

DESSERTS / TATLILAR
Exotic Fruit Platter - Egzotik Meyve Tabağı
Exotic and seasonal fruits platter with cherry and lemon sorbet.
Egzotik ve mevsim meyveleri tabağı, vişne ve limon sorbesi.

Blue Berry Suffle - Yaban Mersini Suffle
Blueberry suffle prepared in classic style with carob ice cream.
Klasik usulde hazırlanmış yaban mersini suflesi, keçiboynuzu 
dondurması ile.

Home Made Green Tea Ice Cream
Ev Yapımı Yeşil Çaylı Dondurma
Homemade asian green tea ice cream combine with green 
apple and amber walnut crisps.
Yeşil elma ile kombine edilmiş Asya yeşil çaylı ev yapımı 
dondurma ile kehribarlı ceviz kıtırları.

Sake Ananas - Pineapple Sake
Pineapple slice cooked with Asian style sake, mirin, cloves, 
cinnamon, strain yoghurt flavored with coconut.
Uzakdoğu tarzında sake, mirin, karanfil ve tarçın ile pişirilmiş 
ananas dilimleri, Hindistan cevizi ile tatlandırılmış süzme 
yoğurt eşliğinde.

Contains Milk
Süt İçerir

Contains Gluten
Glüten İçerir

Contains Milk
& Eggs
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Contains
Mustard

Hardal İçerir

Contains Fish
Balık İçerir

Contains
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Spicy
Acı

Extra Spicy
Fazla Acı

Vegetarian
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Contains Egg
Yumurta İçerir

Contains Garlic
Sarımsak İçerir

Vegan
Vegan

Contains
Peanuts
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Soya İçerir

Contains Celery
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Susam İçerir
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Contains
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Contains Alcohol
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Contains Pork
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Contains Nuts
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