
AMBER NIGHT MENU

LENTIL SOUP 
Red lentil, onion

MERCİMEK ÇORBASI 
Kırmızı mercimek, soğan

NATURAL VILLAGE CHICKEN SOUP
Roasted tomatoes with sautéed garlic, natural chicken stock, rice, fresh basil oil, and lemon

DOĞAL KÖY TAVUĞU ÇORBASI
Doğal tavuk suyu, pirinç, taze fesleğen yağı, limon ve sarımsak ile kavrulmuş domates

TURKISH CUISINE

SOUPS   ÇORBALAR

CAESAR CHICKEN SALAD  
Romaine lettuce, bell peppers, parmesan cheese, croutons, and Caesar dressing

TAVUKLU SEZAR SALATASI
Marul, renkli biberler, parmesan peyniri, kruton ekmek ve sezar sos

SHEPHERD’S SALAD   
Tomato, cucumber, onion, green pepper, with olive oil and lemon dressing

ÇOBAN SALATA
Domates, salatalık, soğan, yeşil biber ve zeytinyağı-limon sosu

SALADS   SALATALAR

TUNA SALAD    
Canned tuna, iceberg, endive, rocket, pear, virgin olive oil and balsamic dressing

TON BALIK SALATASI
Konserve ton balığı, iceberg marulu, endivye, roka, armut, sızma zeytinyağı ve balsamik sos



TURKISH CUISINE

SPAGHETTI OR PENNE
“Sauce options according to your preference”

Bolognese
Tomato

Basil

PASTAS    MAKARNALAR 

SPAGETTİ VEYA PENNE
Tercihinize göre sos seçenekleri

Bolonez
Domates
Fesleğen

CHEESEBURGER   
100% beef patty, cheddar cheese, lettuce, tomato, onion, pickled gherkin, mayonnaise, ketchup, mustard and French fries

BURGERS    BURGERS 

CHEESEBURGER     
100% dana eti köftesi, cheddar peyniri, marul, domates, soğan, kornişon turşu, mayonez, ketçap, hardal ve patates kızartması

BAKED LASAGNA       
Bolognese sauce, mozzarella, parmesan cheese and tomato basil sauce

FIRIN LAZANYA    
Bolonez sos, mozzarella peyniri, parmesan peyniri ve fesleğenli domates sos

HAMBURGER    
Classic burger prepared with veal, tomatoes, pickles, lettuce and French fries

Dana eti ile hazırlanmış klasik burger, domates, turşu, marul ve patates kızartması

VEGAN BURGER (VEGAN AND VEGETARIAN)
Vegan meatballs prepared with onion, sunflower oil, pea fibre, soy, grilled tomato, onion, pepper,

lettuce leaf, vegan bread and potato chips
VEGAN BURGER (VEGAN VE VEJETARYEN)

Soğan, ayçiçek yağı, bezelye lifi, soya ile hazırlanmış vegan köfte, ızgara domates,
soğan, biber, marul yaprağı, vegan ekmek ve patates cipsi



TURKISH CUISINE

GRILLED CHICKEN
With mushroom cream sauce, rice and crispy potatoes

MAIN COURSES    ANA YEMEKLER

TAVUK IZGARA
Kremalı mantar sos, pilav ve kıtır patatesler

DESSERTS    TATLILAR

TRİLEÇE 
Traditional milky and spongy dough cake served with caramel and wild berry sauce   
Karamel ve yaban mersini sosu ile servis edilen geleneksel sütlü ve süngerimsi kek

GRILLED MEATBALL
Grilled meatball, rice, tomatoes, green pepper, French fries

KÖFTE IZGARA
Izgara köfte, pirinç pilavı, domates, yeşil biber, patates tava

FRESH SEA BASS FILLET     
Crispy sea bass fillet cooked in a semi-oven, semi-pan “confit method” served with olive tapenade sauce 

TAZE LEVREK BALIĞI FİLETOSU    
Confit yöntemi ile yarı f ırın yarı tavada çıtır pişirilmiş levrek filetosu, baharat yağlı zeytin tapenade sosu ile

PAN-FRIED FRESH SEA BREAM FILLET
Served with lemon and fresh fennel butter sauce

TAVADA TAZE ÇİPURA BALIĞI FİLETOSU    
Limon ve taze rezeneli tereyağı sosu eşliğinde

CRÈME BRÛLÉE
Served with blueberry

Yaban mersini meyveleri eşliğinde 

OVEN RICE PUDDING
Served with vanilla ice cream

 FIRIN SÜTLAÇ
Vanilyalı dondurma ile servis edilir



TURKISH CUISINE

Baharatlı
Spicy

Yöresel
Regional

Ekstra Baharatlı
Very Spicy

Yer Fıstığı
Peanut

Glüten
Gluten

Kereviz
Celery

Susam ve Ürünleri
Sesame

Vegan

Kükürtdioksit ve
Sülf itler 

Sulphur Dioxide
& Sulfites

Soya
Soy

Süt Ürünleri
Milk

Balık
ve Ürünleri

Sea Products

Sert Kabuklu 
Meyveler

ve Ürünleri
Nuts

Soğan
Onion

Hardal
Mustard

Yumurta
Egg

Kabuklular ve 
Ürünleri

Crustaceans

Yumuşakçalar
ve Ürünleri

Molluscs

Sarımsak
Garlic

Vejeteryan
Vegetarian

Acı Bakla
Lupins


