
A N T I PA S T I / S T A R T E R S / VO R S P E I S E N

Z U P P A  /  S O U P / S U P P E

I N S A L A T E / S A L A D / S A L A T

I N S A L A T A  C O N  P O L L O  E  Q U I N O A
Chicken marinated with fresh herbs, Quinoa, Cherry tomatoes,

Seasonal greens lemon sauce and pesto sauce
Hühnchen mariniert mit frischen Kräutern, Quinoa, Kirschtomaten, Gemüse der Saison,

Zitronensauce und Pesto-Sauce

I N S A L A T A  M E D I T E R R A N E A  C O N  S A L M O N E
Marinated Salmon with Seasonal greens, Tomatoes, Grana Padano cheese Olive Avocado,

Cucumber, Red Onion and Lemon dressing
Marinierter Lachs mit Saisongemüse, Tomaten, Grana Padano-Käse, Oliven, Avocado,

Gurken, rote Zwiebeln und Zitronen-Dressing

A N A T R A  A F F U M I C A T O
Balsamic vinegar,fresh Spices, Homemade smoked Duck breast,

Parmesan cheese and Cherry Tomatoes
Balsamico essig, Frische Gewürze, Hausgemachte geräucherte Entenbrust,

Parmesankäse und Kirschtomaten

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O
Veal steak fillet slices, Wild arugula leafs, Grana Padano cheese, Olive oil, Lemon

Rinderfiletscheiben, Begleitet vom wilden Rucola, Gran Padano Käse ,Olivenöl und Zitrone 

B U R R A T I N A
Burrata cheese, Cherry tomatoes, Fresh Basil, Tomato citronette sauce

Burrata-Käse, Kirschtomaten, Frisches Basilikum, Tomaten-Citronette-Sauce

Z U P P A  D I  Z U C C A
Homemade pumpkin soup with  cream
Hausgemachte Kürbissuppe mit Sahne

I N S A L A T A  D I  R U K O L A
Tomato carpaccio, Fresh arugula leaves, Roasted peanuts and

Parmesan dresses with lemon sauce and Olive oil
Tomaten-Carpaccio, Rucola, geröstete Erdnüsse, Parmesan,

Angemacht mit Zitronensauce und Olivenöl 

Z U P P A  D I  P E S C E
Seafood soup with sea bass, Salmon, Octopus, Calamari, Shrimp and black mussels

Meeresfrüchtesuppe mit Wolfsbarsch, Lachs, Oktopus, Calamari, Garnelen und Muscheln



R I S O T T O  A I  P O R C I N I  
Risotto rice, Porcini mushrooms, Onions, Butter, Garlic olive oil, Parsley, Grana padano
Risottoreis, Steinpilze, Zwiebeln, Butter, Knoblauch-Olivenöl, Petersilie, Grana Padano

M A L A N Z A N E  P A R M I G I A N I  
Fried eggplant slices, Mozzarella slices, Fresh basil 

Frittierte Auberginenscheiben, Mozzarellascheiben, Frischer Basilikum

ANTI PA STI  C AL DI / HO T  AP P E TI Z E R S/ WAR M E  VOR SP E I SE N

L A  P A S T A  /  P A S T A

S P I E D I N O  D I  G A M B E R E T T I  
Jumbo shrimp, Seasonal greens ,Mustard seeds, Fresh spices, Pickled red onion and Tarragon sauce

 Jumbo garnelen, Saisongemüse, Senfkörner, frische Gewürze, eingelegte rote Zwiebeln und Estragonsauce

S P A G H E T T I N O  A L  P O M O D O R O
Chicken marinated with fresh herbs, Quinoa, Cherry tomatoes, Seasonal greens lemon sauce and Pesto sauce

Hühnchen mariniert mit frischen Kräutern, Quinoa, Kirschtomaten, Gemüse der Saison, Zitronensauce und Pesto-Sauce

L I N G U I N E  A L  P E S T O
Homemade Linguine, Pesto sauce, Green beans, Potatoes and Grana padano cheese

Hausgemachte Linguine, Pesto-Sauce, grüne Bohnen, Kartoffeln und Grana Padano-Käse

C R O C H E T T E  D I  L A S A G N A
Breaded beef lasagna croquettes with grana padano cheese sauce, Tomato sauce, Fresh basil and Basil oil

Panierte Rindfleisch-Lasagne-Kroketten mit Grana Padano Käsesauce, Tomatensauce, frischem Basilikum und Basilikumöl

R AV I O L I  A L  T A R T U F O  E  S A L S A  A I  P O R C I N I
Ravioli with truffle sauce and Ricotta cheese, Porcini mushroom sauce, Green onions, Butter and G ran padano cheese

Ravioli mit Trüffelsauce und Ricotta-Käse, Steinpilzsauce, Frühlingszwiebeln, Butter und Gran Padano-Käse

T A G L I A T E L L E  I N T E G R A L I
Homemade tagliatelli, Cherry sauce, Fresh basil and Seasonal baked vegetables

Hausgemachte Tagliatelli, Kirschsauce, Frisches Basilikum und Gebackenes Saisongemüse

F U S I L L I  A L L  S A L S A  B O L O G N E S E
Fusilli with bolognese sauce and parmesan 
Fusulli mit Bolognesesauce und Parmesan 



S E C O N D I  P I AT T I / M AI N  C O U R S E  / H AU P T S P E I S E N

L A T T E  C O S T D A T T E  D I  A G N E L L O  F O R N O
Lamb chops in the oven, Ratatu with parmesan cheese, Tomatoes, Lamb sauce  

Lammkoteletts im Ofen, Ratatu mit Parmesankäse, Tomaten, Lammsauce

B R A N Z I N O  G R A T I N O  A L L A  R O M A G N O L A
Baked and Breaded Sea Bass, Potatoes, Cherry Tomatoes and Greens  

Gebackener und panierter Wolfsbarsch, Kartoffeln, Kirschtomaten und Gemüse

L A  P I Z Z A  /  P İ Z Z A

M A R G H E R I T A  O R I G I N A L E
Tomato sauce, Mozzarella and Basil

Tomatensauce, Mozzerella und Basilikum

M A R G H E R I T A  F U N G H I
Tomato sauce, Mozzarella, Chestnut mushrooms, Fresh basil
Tomatensauce, Mozzarella, Kastanienpilze, frischer Basilikum

M A N Z O  A F F U M I C A T O
Smoked beef, Mozzarella, Tomato sauce, Mushrooms, Basil

Geräuchertes Rindfleisch, Mozzarella, Tomatensauce, Pilze, Basilikum

D I AV O L L A
Beef salami with hot pepper, mozzarella, tomato sauce, fresh basil, spicy olive oil

Rindersalami mit Peperoni, Mozzarella, Tomatensauce, Frischem Basilikum, Würzigem Olivenöl

P I Z Z A  T O N N O  A L L A  P U T T A N E S C A
Mozzarella, Tomato sauce, Olives, Capers, Red onion, Tuna, Chili,cherry tomatoes and Arugula

Mozzarella, Tomatensauce, Oliven, Kapern, rote Zwiebel, Thunfisch, Chili, Kirschtomaten und Rucola

P I Z Z A  D I  M A R E  
Mozzarella, Tomato sauce, Black mussels, Shrimp, Calamari, Vongole,

Sea bass, Octopus, Olive oil, Arugula, Basil, Gran padano cheese
Mozzarella, Tomatensauce,schwarze Muscheln, Garnelen, Calamari, Vongole, Wolfsbarsch,

Oktopus, Olivenöl, Rucola, Basilikum, Gran Padano Käse

P I Z Z A  A I  P O R C I N I  E  B U R A T T A  T A R T U F A T A  
Porcini mushrooms, Mozzarella, Buratta cheese, Parsley, Caramelized onions

Steinpilze, Mozzarella, Buratta-Käse, Petersilie, Karamellisierte Zwiebeln



D O L C I / D E S S E R T / N A C H T I S C H

V E R D U R E  A L A  G R I G L I A
Grilled fresh vegetables with olive oil, Garlic, Parsley  

Gegrilltes frisches Gemüse mit Olivenöl, Knoblauch, Petersilie

M I L A N E S E  P I C C A N T E  D I  P O L L O
Fried chicken breast marinated with Ayran, Bulghur risotto and Cherry sauce  
Gebratene Hähnchenbrust mariniert mit Ayran, Bulgurrisotto und Kirschsauce

F E T T I N A  D I  M A N Z O
Entrecote with fresh asparagus, Potato souffle and Madagascar pepper sauce   

Entrecote mit frischer Spargel, Kartoffelauflauf, Madagaskar-Pfeffersauce

S A L M O N E  A L L A  G R I G L I A
  Grilled salmon, Sauteed spinach, Seasonal vegetables and Arugula pesto 

Gegrillter Lachs, sautierter Spinat, Saisongemüse und Rucola-Pesto

F I L E T T O  A L L A  C O N T A D I N A
Grilled steak, Sauteed mushrooms with caramelized onions, Green beans, Vegetable puree, Bernaise sauce 

Gegrilltes Steak, Sautierte Pilze mit karamellisierten Zwiebeln, grüne Bohnen, Gemüsepüree, Bernaisesauce

T I R A M I S U
Espresso,mascarpone cheese, Savoiardi and Martini sauce

Espresso, Mascarpone-Käse, Savoiardi und Martini-Sauce

C O N N O L I  S I C I L I A
Cream with Labne cheese, Green pistachio and Powder sugar

Cream mit Labne Käse, Grüne Pistazien, Puderzucker

C R E M E  B R U L E  A L L A  V A N I G L I A
Vanilla creme brulee with pear and maple syrup compote
Vanille Crème Brûlée mit  Birnen und Ahornsirupkompott

F R U T T A  D I  S T A G I O N E
Seasonal fruit platter
Saisonaler Obstteller


