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o BASLANGICLAR
VORSPEISEN

o SALATALAR
% SALATE

S

Zencefilli Patates Koftesi
Ingwer-Kartoffel-Ballchen

Zencefil, kisnis, nane ve ac1 biber ile hazirlanmig Hint usult
patates koftesi, mango chutney, yogurt sos, sogan sos ve
papadoms kitirlar

Indische Kartoffel-Bdllchen, zubereitet mit Ingwer, Koriander,
Minze und scharfer Paprika, Mango-Chutney, Joghurt-Sauce,

Zwiebelsauce und Papadoms-Knusper
Tako Hamurunda Patates Salatasi
Kartoffelsalat in Tako-Teig

demirhindi piiresi, kirmizi toz biber ve siizme yogurt ile
hazirlanmig patates salatasi ve chutney

Kartoffelsalat und Chutney zubereitet mit Tamarindenpiiree,
gemahlenem Pfeffer und Quark
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CORBALAR
SUPPEN
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Korili Nohut Corbasi “‘-" A H ¥ HV‘

Mas Fasulyeli Avokado Salatasi

Mungbohnen-Avocado-Salat

Hint baharatlar ile tatlandirilmis mas fasulyesi, avokado, sogan,
kirmizi biber ve misket limonu

Mungbohnen gewiirzt mit indischen Gewiirzen, Avocado,
Zwiebeln, roter Pfeffer und Limette

Tavuklu Mango Salatasi
HuUhnchen-Mango-Salat

Izgara tavuk gogiis, salatalik, marul, kiraz domates, patates ve
mango krem peynirli hardal sos

Gegrillte Hiihnerbrust, Gurken, Kopfsalat, Kirschtomaten,
Kartoffeln und Mango-Frischkdse-Senfsauce

Havu¢ Bombay Salatasi
Karotten-Bombay-Salat

Havug, taze kignis, maydanoz, sarimsak, portakal, kajun fistik
ve ball1 kori sos

Karotten, frischer Koriander, Petersilie, Knoblauch, Orange,
Cashew-Erdnuss und Honig- Currysauce

Kichererbsen-Suppe mit Curry

Haslanmis nohut, zerdecal, kéri macunu havug
Gekochte Kichererbsen, Kurkuma, Curry-Paste und Karotten

Bakla Gorbasi BEREEE
Saubohnensuppe

Kuru bakla, kakule, kisnis, zencefil, sogan, kuru domates ve
yesilbiber

Getrocknete Saubohnen, Kardamom, Koriander, Ingwer, Zwiebel,
getrocknete Tomaten und griiner Pfeffer

ARA SICAKLAR
ZWIiSCHENGERICHTE

Pacora Trio

Pacora Trio

Karnabahar pakora, sogan bahji ve mantar pakora ti¢lemesi,
mango chutney, yogurt dip ve sogan sos

Trio aus Blumenkohl-Pacora, Zwiebel-Bahji und Pilz-Pacora,
Sogan Kizartmasi

Mango-Chutney, Joghurt-Dip und Zwiebelsauce
Gebratene Zwiebelringe

Panelenmis kizarmis sogan halkalari, mango chutney sos,
yogurt dip sos ve sogan sos

Panierte gebratene Zwiebelringe, Mango-Chutney-Sauce, Joghurt-
Dip-Sauce und Zwiebelsauce
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Samsa Boregi A H 4 ‘

Samsa - Pastete
Zerdegal, bezelye, kimyon, zencefil, garam masala ve patates ile
doldurulmus muska boregi kizartmasi ile acilt peynir dip sos

Pastete gefiillt mit Kurkuma, Erbsen, Kreuzkiimmel, Ingwer,
Garam Masala und Kartoffeln, mit scharfgewiirzter Kéise-Dipp
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Aa FazlaAa Vejetaryen Vegan Yumurtalgerir ~ Sanmsakcerir
Wiirzig Extra wiirzig Vegetarier Vegan Enthalt Eier Enthalt Knoblauch
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Siit gerir Gliitenicerir ~ Siit&Yumurtaicerir  Hardal igerir Balik igerir Kabuklu igerir
Enthéilt Milch Enthélt Gluten Enthéilt Milch Enthélt Senf Enthélt Fisch Enthéilt Krebstiere
und Eier
2| |=| |L g | W
Yerfistigi ierir Soya igerir Kereviz icerir Susam icerir Aabakla igerir Moliisk igerir

Enthalt Erdniisse Enthélt Soja
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Kiikilrt Dioksit ve Siilfitler icerir
Enthalt Schwefeldioxid und Sulfite

Enthalt Sellerie Enthalt Sesam Enthalt Lupinen  Enthélt Weichtiere

Domuz Uriinii igerir
Enthélt Schweinefleisch

Alkol igerir Cerez igerir
Enthalt Alkohol Enthalt Niisse

ANA YEMEKLER
HAUPTGERICHTE

Tanduri Soslu Kuzu Pirzola

Lammkoteletts mit Tandoori-Sauce

Zahter tohumu ile tatlandirilmis tanduri soslu kuzu pirzolasi,
Hint pilavi ile misket limon ve limonlu sos

Lammbkoteletts mit Tandoori-Sauce mit Zatar-Samen, indischem
Tavuk Tikka

Reis mit Limetten und Zitronensauce
Hahnchen-Tikka

Tikka masala sosu ile terbiyelenmis 1zgara tavuk, naan ekmegi
ve korili Hint pilavi

Gegrilltes Hihnchen, gewiirzt mit Tikka Masala Sauce, Naan-
Brot und indischer Curry -Reis
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Madras Soslu Kuzu incik siz |

Lammkeule mit Madras Sauce

Firinda madras soslu kuzu incik, naan ekmegi ve korili hint
pilav1

Gebackene Lammbkeule mit Madras-Sauce, Naan-Brot und
indischer Curry-Reis

o TATLILAR

DESSERTS

Hint Halka Tatlisi

Indischer Donut

Yogurt, kakule, piring unu ve zerdecalli jalebi tatlis, giil suyu
serbeti, antep fistik ve agureli ev dondurmasi

Jalebi-Dessert aus Joghurt, Kardamom, Reismehl und Kurkuma,
Rosenwassersorbet, Pistazien und hausgemachte Eiscreme
Muzlu Helva

Bananen-Halva

Kuru tiztim, irmik, muz, kajun fisti81, kakule, safran ve siit ile
hazirlanmig hint helvasi ve vanilyali dondurma

Indisches Halva mit Vanille-Eis zubereitet mit Rosinen, Griefs,
Banane, Cashewniissen, Kardamom, Safran und Milch
Bademli Sitlag

Mandel-Milchreis

Kakule, badem, antep fistik, safran, krema ve siit ile hazirlanmig
hint siitlac ile yaban meyveleri

Indischer Milchreis mit Kardamom, Mandel, Pistazie, Safran,
Sahne, Milch und Waldbeeren



