
OCEAN

SALADS / SALATE
GREENS SALAD

Izmir Tulum Cheese, Lettuce, Arugula and Olive oil with Lemon sauce
GRÜNER SALAT 

Izmir Tulum Käse, Kopfsalat, Rucola an Olivenöl und Zitronensaft

SHRIMP and AVOCADO SALAD
Mediterranean greens, Cherry Tomatoes and Basil Sauce

GARNELEN-AVOCADO SALAT
Mediterranes Grün, Kirschtomaten und Basilikumsauce

Sea Bass Soup
Wolfsbarschsuppe

MINI  COLD APPETIZERS ‘’MEZE’’
KLEINE KALTE VORSPEISEN’’MEZE’’

HOT APPETIZERS
WARME VORSPEISEN

 Sautéed Herbs with Yogurt 
Sautierte Kräuter mit Yoghurt

TOMATO SALAD
Tomatoes, Fresh Mint Leaves, Green Onion, Purslane, Pomegranate syrup and Olive oil

TOMATEN SALAT 
Tomaten, frische Minzblätter, Frühlingszwiebeln an Granatapfelsauce und Olivenöl

Calamari Egg
Calamari Ei

Fried Seafood Platter
Gebratene Meeresfrüchte-Platte



OCEAN
MAIN COURSES / HAUPTSPEISEN

TUNA FILLET
Potato Páve, Spices, Chimichurri Sauce, Grilled Fresh Beans

THUNFISCHFILLET
Kartoffelpáve, Gewürze, Chimichurri-sauce, Gegrillte Frische Bohnen

GRILLED SALMON  
Grilled Salmon on Potatoes With Broccoli and Baby Carrots

GEGRILLTER LACHS
Gegrillter Lachs auf Kartoffeln mit Broccoli und Babykarotten

GRILLED CALAMARI and OCTOPUS
Roasted Eggplant, Garlic Sauce, Seasonal Greens

GEGRILLTE CALAMARI und OKTOPUS
Geröstete Aubergine, Knoblauchsauce, Saisonale Kräuter

SEA BREAM in PAN
Sauteed Capia Pepper, Seasonal Mushrooms, Fresh Spices and Red Onion

DORADE PFANNE
Sautierte Capia Paprika, Saisonale Champignons, Frische Kräuter und Roten Zwiebeln

SURF & TURF
Shrimp and Entrecot Skewer, Sailor Rice, Red Onion Pickles, Basil Powder

SURF & TURF
Garnelen und Entrecot Spieß, ‘Seemann Reis’, Eingelegte Rote Zwiebenl, Basilikumpulver

SOUS-VIDE ROCK SEA BASS
Wheat Rice Cooked in Fish Broth, Zatar Pickles, Green Zucchini Crackers

SOUS-VIDE ROCK WOLFSBARSCH
Weizenreis Gekocht in Fischbrühe, Eingelegte Zatar, Grüne Zucchini-Cracker



OCEAN
MUSSEL PILAKI

Black Mussel, Vongole, Oyster Mushroom, Currants and Shallots
MUSCHEL PILAKI

Schwarze Muscheln, Vongole, Austernpilze, Johannisbeeren und Schalotten

STEAMED SEAFOOD with GREEN SAUCE (for 2 person) 
Sea Bass, jumbo shrimp, Vongole and Calamari

GEDÄMPFTE MEERESFRÜCHTE mit GRÜNER-SAUCE (für 2 Personen) 
Wolfsbarsch, Jumbo Garnelen, Vongole und Calamari

SPRING VEGETABLES with OLIVE OIL
Artichoke, Green Asparagus, Mung Beans, Peas and Baby Carrots

FRÜHLINGSGEMÜSE mit OLIVENÖL
Artischocke, grüner Spargel, Mungobohnen, Erbsen und Babykarotten

DESSERTS / NACHSPEISEN
FISHERMAN'S CLASSIC BAKED HALVA

‘DER KLASSIKER DER FISCHER’ GEBACKENE HALVA

CHOCOLATE TRUFFLE
 SCHOKOLADENTRÜFFEL

SAN SEBASTIAN CHEESECAKE
SAN SEBASTIAN KÄSEKUCHEN

FRUIT SALAD WITH VANILLA ICE CREAM
OBSTSALAT MIT VANILLEEIS
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