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BUFFET ALA CARTE MENÜ
11:00-12:30 & 14:30-18:30 & 21:30-07:00

SOUPS

SOUP OF THE DAY

SALADS

CLASSIC SHEPHERD’S SALAD 	 5
with Olive Oil and Lemon Sauce

SEASONAL GREENS SALAD 	 f
WITH SMOKED SALMON 
with Olive Oil 

SANDWICH

TOAST WITH LABNEH CHEESE 	 g e j 
with Smoked Beef, Hard-Boiled Egg, Cherry Tomatoes 
Cocktail Olives and Fresh Basil Leaves on Sourdough 
Whole Wheat Bread

TURKEY BAGEL SANDWICH 	 e g d
Baked Turkey Fillet Served With Mediterranean Greens 
Sweet Pepper Dipping Sauce and Fries 

CLASSIC TOAST	  g j
with Cheddar Cheese, Beef Ham and Fries

OMELETTES

PLAIN OMELETTE 	 e 4

THREE CHEESE OMELETTE 	 e j 4
Kashkaval Cheese, Cheddar Cheese, Feta Cheese

MIXED OMELETTE 	 e j
Mushrooms, Tomatoes, Peppers, Ham, Cheddar Cheese

BURGERS

HAMBURGER 	 g e j d
Served with French Fries and Onion Rings

CHEESEBURGER 	 g e j d
Served with French Fries and Onion Rings

PASTA

LINGUINE PASTA WITH CHICKEN 	 g e j q d
MARSALA SAUCE 
with Parmesan Cheese

PENNE BOLOGNESE 	 g e j d h
with Parmesan Cheese

MAIN COURSES

BAKED SALMON FILLET 	 f g e j
Topped with Grilled Vegetables and Aioli Sauce

CHICKEN ÇÖKERTME KEBAB ON HUMMUS 	c j d g
with Chickpea Powder

MIXED GRILL 	 d
Contrafile, Meatball, Chicken Served with Grilled 
Vegetables and Cajun Spiced Potato Wedges

DESSERTS

TRES LECHES 	 g e j
with Caramel Sauce

BAKLAVA 	 g e j p n
Walnut Baklava, PistachioRolls

BROWNIE 	 g e j p n
with Chocolate Sauce and Fresh Strawberries

SUPPEN

TAGESSUPPE

SALATE

KLASSISCHER HIRTENSALAT	 5
mit Olivenöl-Zitronensauce

SAISONALER GRÜNER SALAT	 f
MIT GERÄUCHERTEM LACHS 
mit Olivenöl

SANDWICH

TOAST MIT LABNE KÄSE 	 g e j
Geräuchertes Rindfleisch, Gekochtes Ei 
Kirschtomaten, Cocktailoliven und Frische 
Basilikumblätter Auf Sauerteig-Vollkornbrot

PUTEN BAGEL SANDWICH	 e g d
Gebackenes Putenfilet, Mediterranes Gemüse
Paprika-Dip-Sauce und Bratkartoffeln 

KLASSISCHER TOAST 	  g j
mit Cheddar-Käse, Rinderschinken und Bratkartoffeln

OMELETTE

OMELETTE (einfach)	 e 4

DREI KÄSE OMELETT 	 e j 4
Gouda-Käse, Cheddar- Käse, Fetakäse

GEMISCHTES OMELETT	 e j
Pilze, Tomaten, Paprika, Schinken, Cheddar-Käse

BURGER

HAMBURGER	 g e j d
mit Pommes Frites und Zwiebelringen

CHEESBURGER	 g e j d
mit Pommes Frites und Zwiebelringen

PASTAS

LINGUINE PASTA MIT 	 g e j q d 
HÜHNCHEN MARSALA SAUCE
mit Parmesankäse

PENNE BOLONESE	 g e j d h
mit Parmesankäse

HAUPTGANG

LACHSFILET-OFEN	 f g e j
mit Gegrilltem Gemüse und Aioli- Sauce

HÜHNCHEN CÖKERTME KEBAB 	 c j d g
AUF HUMUSBETT
mit Kichererbsenpulver

GEMISCHTER GRILL 	 d
Contrafile , Fleischbällchen, Hühnchen Gegrilltes Gemüse 
und Cajun- Gewürzte Kartoffelscheiben

NACHSPEISEN

TRES LECHES 	 g e j
mit Karamellsauce

BAKLAVA 	 g e j p n
Walnuss-Baklava, Pistazien-Sarma

BROWNIE 	 g e j p n
mit Schokoladensauce und Frischen Erdbeeren

OPEN BUFFET A LA CARTE MENU
11:00-12:30 & 14:30-18:30 & 21:30-07:00

If you have a food allergy, intolerance or sensitivity, Please speak to your server about ingredients in our dishes before you order your meal.
Wenn Sie eine Nahrungsmittelallergie, Intoleranz oder Empfindlichkeit haben, sprechen Sie sich bitte mit Ihrem Kellner über Zutaten in unseren Gerichten, bevor Sie Ihre Mahlzeit bestellen.



ШВЕДСКИЙ СТОЛ, A’LA CARTE МЕНЮШВЕДСКИЙ СТОЛ, A’LA CARTE МЕНЮ
11:00-12:30 & 14:30-18:30 & 21:30-07:00

AÇIK BÜFE ALAKART MENÜ
11:00-12:30 & 14:30-18:30 & 21:30-07:00

Soya Kabuklular Balık Gluten Kereviz Süt Yumuşakcalar Hardal Sert Kabuklu Yer Fıstığı Susam Vejeteryan Vegan Acı Ekstra Acı Sarımsak Soğan Alkol DomuzKükürt Dioksit
b c f g h j k m n p sa

Соя Ракообразны Рыбы Глютен Сельдерей Молоко Моллюски Горчица Орехи Арахис КунжутДиоксид Серы Вегетарианец Веган Острая Специя Очень Острый Чеснок Лук Алкоголь Свинина
Yumurta
Яйцо

e

Eğer herhangi bir gıdaya karşı alerjiniz, intoleransınız ya da hassasiyetiniz var ise, lütfen yemek sipariş etmeden önce bizi bilgilendiriniz.
Если у вас есть пищевая аллергия, непереносимость или чувствительность, Пожалуйста, поговорите со своим официантом об ингредиентах в наших блюдах, прежде чем заказывать еду.

ÇORBALAR

GÜNÜN ÇORBASI

SALATALAR

KLASİK ÇOBAN SALATA 	 5
Zeytinyağlı Limon Sos İle

FÜME SOMONLU MEVSİM YEŞİLLİKLERİ SALATASI 	 f
Zeytinyağı İle

SANDVİÇ

LABNE PEYNİRLİ TOST 	 g e j
Ekşi Mayalı Tam Buğday Ekmeği Üzerinde Dana Füme 
Haşlanmış Yumurta, Çeri Domatesler, Kokteyl Zeytin ve
Taze Fesleğen Yaprakları Ile

HİNDİLİ BAGEL SANDVİÇ 	 e g d
Fırınlanmış Hindi Filetosu, Akdeniz Yeşillikleri 
Tatlı Biberli Dip Sos ve Kızarmış Patates İle 

KLASİK TOST 	  g j
Kaşar Peyniri, Dana Jambon ve Kızarmış Patates ile

OMLETLER

SADE OMLET 	 e 4

ÜÇ PEYNİRLİ OMLET 	 e j 4
Kaşar Peyniri, Cheddar Peyniri, Beyaz Peynir

KARIŞIK OMLET 	 e j
Mantar, Domates, Biber, Jambon, Kaşar Peyniri

BURGERLER

HAMBURGER 	 g e j d
Kızarmış Patates ve Soğan Halkası ile

CHEESBURGER 	 g e j d
Kızarmış Patates ve Soğan Halkası ile

MAKARNALAR

TAVUK MARSALA SOSLU 	 g e j q d
LİNGUİNE MAKARNA 	
Parmesan Peyniri ile

PENNE BOLONEZ 	 g e j d h
Parmesan Peyniri ile

ANA YEMEKLER

SOMON FİLETO FIRIN 	 f g e j
Izgara Sebzeler ve Aioli Sos ile

HUMUS YATAĞINDA TAVUKLU 	 c j d g
ÇÖKERTME KEBABI
Leblebi Tozu ile

KARIŞIK IZGARA 	 d
Kontrafile, Köfte, Tavuk, Izgara Sebzeler ve 
Kajun Baharatlı Elma Dilim Patates ile

TATLILAR

TRİLEÇE 	 g e j
Karamel Sos ile

BAKLAVA 	 g e j p n
Cevizli Baklava, Fıstıklı Sarma

BROWNİE 	 g e j p n
Çikolata Sos ve Taze Çilekler ile

СУПЫ
СУП ДНЯ

САЛАТЫ
ПАСТУШИЙ САЛАТ 	 5
С Оливковым Маслом И Лимонным Соусом

САЛАТ ИЗ СЕЗОННОЙ ЗЕЛЕНИ 	 f
С КОПЧЕНЫМ ЛОСОСЕМ  
С Оливковым Маслом

СЭНДВИЧИ
ТОСТ С СЫРОМ ЛАБНЕ 	 g e j
Копченая Говядина, Вареное Яйцо, Помидоры 
Черри, Оливки И Листья Свежего Базилика На 
Пшеничном Хлебе На Закваске

БЕЙГЛ С ИНДЕЙКОЙ  	 e g d
Запеченное Филе Индейки, Средиземноморская 
Зелень, Сладкий Дип-Соус Чили И Картофель Фри. 

КЛАССИЧЕСКИЙ ТОСТ  	 g j
Сыр Кашар, Говяжья Ветчина И Картофель Фри.

ОМЛЕТЫ
ПРОСТОЙ ОМЛЕТ  	 e 4

ОМЛЕТ ТРИ СЫРА 	 e j 4
Сыр Кашар, Сыр Чеддер, Белый Сыр 

ОМЛЕТ МИКС 	 e j
Грибы, Помидоры, Перец, Ветчина, Сыр Кашар

БУРГЕРЫ
ГАМБУРГЕР  	 g e j d
С Картофелем Фри И Луковыми Кольцами

ЧИЗБУРГЕР  	 g e j d
С Картофелем Фри И Луковыми Кольцами

ПАСТА
ПАСТА ЛИНГВИНИ С КУРИЦЕЙ 	 g e j q d
ПОД СОУСОМ МАРСАЛА  
С Сыром Пармезан

ПЕННЕ БОЛОНЬЕЗЕ 	  g e j d h
С Сыром Пармезан

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
ЗАПЕЧЕННОЕ ФИЛЕ ЛОСОСЯ  	 f g e j
С Овощами На Гриле И Соусом Айоли

КУРИНЫЙ ЧОКЕРТМЕ КЕБАБ 	 c j d g
НА ПОДУШКЕ ИЗ ХУМУСА
С Нутовой Посыпкой

ГРИЛЬ - АССОРТИ 	 d
Контрафиле, Котлеты, Курица, С Овощами 
На Гриле И Картофелем По-Деревенски С 
Приправой Каджун

ДЕСЕРТЫ
ТРЕЛИЧЕ	 g e j
С Карамельным Соусом

БАКЛАВА	  g e j p n
Баклава С Грецкими Орехами, Фисташковый Рулетик

БРАУНИ 	 g e j p n
С Шоколадным Соусом И Свежей Клубникой


